
ご自由にお持ち帰りください 

焼
酎
が
で
き
る
ま
で
 

 
「
清
里
焼
酎
」
は
地
元
の
優
れ

た
素
材
を
使
い
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

仕
込
み
か
ら
商
品
が
で
き
る
ま
で
 

 
じ
ゃ
が
い
も
焼
酎
づ
く
り
は

大
麦
に
よ
る
麦
麹
づ
く
り
か
ら

始
ま
り
ま
す
。
蒸
し
た
大
麦
に

麹
菌
を
混
ぜ
、
生
成
し
た
麦
麹

に
更
に
酵
母
菌
と
水
を
加
え
も

ろ
み
を
作
り
ま
す
（
一
次
仕
込

み
）
。
そ
の
後
、
七
日
間
発
酵

さ
せ
、
や
っ
と
こ
こ
で
ジ
ャ
ガ

イ
モ
を
投
入
し
、
更
に
二
週
間

ほ
ど
発
酵
さ
せ
二
次
も
ろ
み
を

作
り
ま
す
（
二
次
仕
込
み
）
。

し
っ
か
り
発
酵
さ
せ
た
後
は
最

後
の
工
程
、
蒸
留
で
す
。
清
里

焼
酎
で
は
伝
統
的
な
手
法
で
あ

る
常
圧
蒸
留
を
行
な
っ
て
い
ま

す
。
特
徴
と
し
て
、
ジ
ャ
ガ
イ

モ
本
来
の
風
味
や
香
り
が
残
り
、

こ
の
手
法
で
作
ら
れ
る
焼
酎
は

本
格
焼
酎
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

焼
酎
工
場
で
作
ら
れ
る
い
く
つ

か
の
商
品
は
、
こ
の
後
タ
ン
ク

や
樽
で
貯
蔵
熟
成
さ
れ
、
清
里

町
を
代
表
す
る
お
酒
「
清
里
焼

酎
」
が
作
ら
れ
ま
す
。
 

 
大
分
県
で
一
村
一
品
運

動
が
始
ま
る
5
年
も
前
の

こ
と
、
北
海
道
清
里
の
地

で
特
産
の
ジ
ャ
ガ
イ
モ
を

生
か
し
た
商
品
「
じ
ゃ
が

い
も
焼
酎
」
を
作
ろ
う
と

い
う
動
き
が
起
こ
り
ま
す
。

1
9
7
5
年
（
昭
和
5
0

年
）
当
時
役
場
職
員
と
し

て
採
用
さ
れ
た
長
屋
將
木

さ
ん
は
、
国
税
庁
醸
造
試

験
所
で
研
修
を
受
け
、
昭
 

原
料
へ
の
こ
だ
わ
り
 

「
清
里
焼
酎
」
誕
生
秘
話
 

清里町が育んだじゃがいも、清廉な仕
込み水、練り上げた造り・・・地域の恵
みを磨き、作り上げた記念すべきじゃ
がいも焼酎第1号。独特の爽やかな風

味、更に白麹仕込みのほのかな甘み
と優しい味わいが魅力です。 
 
「じゃがいも焼酎きよさと」→「北海道 清里」 

ホワイトオーク（樫の木）で熟成すること
で、琥珀色に染まったジャガイモ焼酎。
ジャガイモの甘味とオークの香りが渾
然と解け合い、洗練された味が楽しめ
ます。 
 
「浪漫倶楽部」→「北海道 清里〈樽〉」 

雑味の少ない美味しい部分のみで蒸留
をとめ、焼酎としての限界アルコール度
数44度に仕上げた逸品。何も足さない

原酒ゆえに味わえる、ずっしり濃厚なコ
クと甘み、ジャガイモのイメージを覆す
豊潤な香りをご堪能ください。 
 
「北緯44度」→「北海道 清里〈原酒〉」 

北海道清里町の発明、そして誇り「じゃ
がいも焼酎」の原酒をじっくり5年熟成。

地場産の木製フレームを用いて丁寧に
梱包した純白のボトル。まろやかな口
当たり、熟成を重ねた深い味わいをご
堪能ください。 
 
「清里セレクション」→「北海道 清里〈原酒5年〉」 

 

じゃがいも焼酎が一新「北海道 清里」として全国、そして世界に！ 
 

－ 「焼酎を世界のスタンダードに」をテーマに掲げた今回のデザインリニューアルは2015年グッドデザイン賞を受賞しました－ 

 今年で醸造開始から40年となる、ジャガイモを原料とした本格焼酎「清里

焼酎」のボトルが2014年（平成26年）9月に一新され、出荷量も増加に転じ、

ボトルデザインもグッドデザイン賞を受賞するなど、再び注目されています。

そんな清里町の特産品「清里焼酎」について取り上げます。 

原材料は、じゃがいも焼
酎｢北海道 清里(樽)｣と砂

糖のみ。口の中に入れる
と徐々に焼酎のうまみが
溶け出します。 

原材料に、じゃがいも焼
酎「北海道 清里(樽)｣ を

使用し、しっとりとした焼
酎を活かした大人の
ケーキです。 

じゃがいも焼酎 
関連商品 

 
そ
の
後
も
三
度
の
焼
酎
ブ
ー

ム
に
支
え
ら
れ
な
が
ら
、
昭
和

6
3
年
に
「
北
緯
4
4
度
」
、
平

成
4
年
に
「
清
里
セ
レ
ク
シ
ョ

ン
」
、
平
成
9
年
に
「
浪
漫
倶
楽

部
」
と
ヒ
ッ
ト
商
品
を
作
り
出

し
ま
す
。
長
屋
將
木
さ
ん
は
平

成
2
2
年
、
5
8
歳
の
若
さ
で

こ
の
世
を
去
る
こ
と
と
な
り
ま

す
が
、
現
在
も
長
屋
さ
ん
と
苦

楽
を
と
も
に
し
た
職
員
の
皆
様

の
手
に
よ
っ
て
、
あ
の
お
い
し

さ
が
作
ら
れ
て
い
ま
す
。
 写真・清里焼酎醸造所とジャガイモ畑 

2016 

6月 
Vol.2 

和
5
1
年
、
現
在
の
町
民
プ
ー
ル

の
場
所
に
あ
っ
た
旧
中
学
校
校
舎

を
利
用
し
て
試
験
醸
造
を
始
め
ま

し
た
。
初
の
商
品
と
な
り
、
後
に

も
味
を
残
す
こ
と
と
な
る
「
き
よ

さ
と
」
は
、
昭
和
5
4
年
に
完
成

し
、
地
場
産
の
焼
酎
と
あ
っ
て
、

品
薄
と
な
る
ほ
ど
好
評
で
し
た
。
 

使
用
さ
れ
る
水
は
、
斜
里
岳
山

麓
か
ら
湧
く
澄
ん
だ
水
で
あ
り
、

そ
の
澄
ん
だ
水
が
流
れ
込
む
斜

里
川
は
透
明
度
日
本
一
に
選
ば

れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
原
料
の

ジ
ャ
ガ
イ
モ
は
清
里
町
の
特
産

で
あ
り
、
現
在
は
デ
ン
プ
ン
量

の
多
い
「
コ
ナ
フ
ブ
キ
」
を
使

用
し
て
い
ま
す
。
そ
の
ほ
か
、

も
ろ
み
に
使
用
す
る
大
麦
も
オ

ホ
ー
ツ
ク
産
の
も
の
に
こ
だ
わ

り
、
地
元
の
優
れ
た
素
材
が

ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
し
た
お
酒
と

な
っ
て
い
ま
す
。
 



「 道 の 駅 」 紹 介  V o l . 2  

ウ
ト
ロ 
 
シ
リ
エ
ト
ク 

穴場スポット 

流氷観光砕氷船おーろら 
今年の運行は4月上旬までとなっている。 

オススメする逸品は、 

「はまなすこけももソフト」です。 

北海道花「はまなす」と知床の高山植物の「こ
けもも」の少し甘酸っぱくてさわやかな味が特
徴のソフトクリーム。写真はリッチで濃厚な「北
海道牛乳味」とのダブル。ここでしか食べられな
い逸品を是非お試し下さい。 

これを食べてほしい!! 

なんといっても、ここでしか味わえない新鮮な魚介を使用した定食・丼物などの豊
富なメニューをそろえるレストラン。知床観光のお昼はここで決まり。 

取材担当Ｈから見るココがいい！ 

道の駅 ウトロ シリエトク 
斜里郡斜里町ウトロ西186番地8（国道334号線沿い） 

網走信用金庫の営業エリアの道の駅をご紹介いたします！ 

地 域 の イ ベ ン ト 情 報  

【開催場所】北見市常呂町民センター【宿泊施設・売店の有無】宿泊施設・売店有【イ
ベント内容】雄武町から斜里町までの全走行距離212kmを2日間で走破するサイクリン
グイベント。北海道内はもちろん、日本全国から多くのサイクリストが集まります。【問い
合わせ先】 オホーツクサイクリング実行委員会 TEL（0152）54-1361 

【開催場所】網走川河畔公園【参加要項】焼肉パーティー券 1枚 1,300円（予定）【宿泊
施設・売店の有無】売店有【イベント内容】350基以上の炉を囲んで味わう大野外バー
べキュー。ミニ縁日やステージショー、豪華景品が当たる抽選会もあります。【問い合わ
せ先】美幌観光物産協会 TEL（0152）73-2211 ※変更・休止・中止の場合があります。 

【開催場所】斜里町市街地【宿泊施設・売店の有無】売店・宿泊施設有【イベント内容】友
好都市青森県弘前ねぷたの運行（2日間、19：00～21：00）や、弘前市のリンゴジュース
他特産物の展示販売。【問い合わせ先】しれとこ夏まつり実行委員会/ 友好都市弘前ね
ぷた斜里保存会 TEL（0152）23-3131 

【開催場所】釧路市民陸上競技場【宿泊施設・売店の有無】売店有【イベント内容】釧
路湿原にまたがる湿原横断道路を走るコース。3ｋｍ、10ｋｍ、30ｋｍの他、ウォークもあ
ります。【問い合わせ先】釧路湿原マラソン実行委員会事務局 TEL（0154）31-1230 

99 
番 

道の駅のすぐそば、ウトロ港近くにある高さ60メートルもある
岩です。実はこの岩は頂上まで登ることができます。 
170段近くある石段を登り頂上まで行くと意外と広いスペー
スがあり、木道 
が整備されてい 
ます。頂上から 
はウトロの町並み、 
知床の山々が見 
渡せ素晴らしい 
眺望が楽しめます。 

道の駅「うとろ・シリエトク」は国道334号線沿いにあり、世界遺産「知
床」の玄関口・観光拠点として、快適な休憩機能・観光情報が充実。こ
こでしか味わえない食事、ここでしか買えないお土産など魅力がいっぱ
い。北海道じゃらん道の駅ランキングでも常に上位で、2016年は第1位に
返り咲いています。 

https://ja.wikipedia.org/wiki/%E3%83%95%E3%82%A1%E3%82%A4%E3%83%AB:Oronko_Rock_Utoro01s3.jpg


「オホーツク醤」 
第25回全国水産加工品総合品質審査会
にて最高賞である農林水産大臣賞を受賞。 
オホーツク産の帆立、鮭、ハマナスの実
など、素材を贅沢に使いXO醤風に仕上
げた濃厚な旨味と香ばしい香りが特徴の
究極のオホーツク流旨味調味料です。 

 支 店 の あ る 町  
 

 

第２回目は、常呂町を紹介いたします。 
常呂支店安藤支店長に、町の見所を伺います。 

 北 見 市 常 呂 町  

常     呂   支   店 
安藤 大史 支店長 

おすすめのお店 

おすすめのスポット 

 流氷が訪れるオホーツク海沿岸の網走国定公園に

位置し、日本三大湖の一つサロマ湖のほとりにある

漁業と農業と観光のまちです。ホタテ養殖の発祥の

地、オリンピック出場のカーリングチーム、サロマ湖

100キロマラソン開催等々、スポーツが盛んで自然の

スケールが大きいトコロです。 

幅
2
0
0
～
7
0
0
m
、
約
2
0
キ

ロ
に
及
ぶ
砂
州
に
広
が
る
ワ
ッ
カ

原
生
花
園
は
、
網
走
国
定
公
園
の
区

域
に
指
定
さ
れ
て
お
り
、
平
成
1
3

年
1
0
月
に
は
、
北
海
道
遺
産
に
選

定
さ
れ
た
日
本
最
大
の
海
岸
草
原

で
す
。
森
が
あ
り
、
草
原
が
あ
り
、

砂
丘
や
湿
地
ま
で
が
混
在
す
る
多

様
な
生
態
系
の
中
で
、
帰
化
植
物
も

含
め
3
0
0
種
以
上
の
草
花
が
咲

き
香
り
、
ま
た
、
野
鳥
た
ち
の
繁
殖

地
と
な
っ
て
い
ま
す
。
1
9
9
1
年

（
平
成
3
年
）
に
は
植
生
環
境
の
保

全
を
目
的
に
一
般
車
両
の
乗
り
入

れ
を
規
制
し
、
人
と
自
然
が
響
き
合

う
ワ
ッ
カ
の
自
然
環
境
を
ま
ち
全

体
で
守
り
続
け
て
い
ま
す
。
見
ご
ろ

は
6
月
～
7
月
で
す
。
 

2
0
1
3
年
（
平
成
2
5
年
）
1
1

月
に
国
内
最
大
の
6
シ
ー
ト
を
備

え
た
、
通
年
型
の
カ
ー
リ
ン
グ
ホ
ー

ル
と
し
て
建
設
さ
れ
ま
し
た
。
北
見

市
常
呂
町
で
は
、
1
9
9
8
年
（
平

成
1
0
年
）
長
野
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
か

ら
5
大
会
連
続
で
延
べ
1
8
名
の

日
本
代
表
選
手
を
輩
出
し
て
い
ま

す
。
世
界
女
子
カ
ー
リ
ン
グ
選
手
権

2
0
1
6
で
銀
メ
ダ
ル
を
獲
得
し

た
チ
ー
ム
「
ロ
コ
・
ソ
ラ
ー
レ
」
が
練

習
拠
点
と
し
て
活
動
し
て
い
ま
す
。
 

㈱
し
ん
や
は
、
初
代
新
谷
徳
治
氏
に

よ
り
鮭
・
帆
立
を
中
心
と
し
た
仲

立
業
者
と
し
て
創
業
。
 
“
常
呂
の

ほ
た
て
”
の
安
定
生
産
を
目
指
し
、

二
代
目
廣
治
氏
が
、
当
時
の
水
産
庁

北
海
道
試
験
場
木
下
博
士
と
と
も

に
帆
立
養
殖
の
研
究
開
発
を
行
い
、

現
在
の
常
呂
に
お
け
る
帆
立
養
殖

の
礎
を
築
き
ま
し
た
。
養
殖
技
術
の

確
立
に
よ
り
、
今
ま
で
に
な
い
帆
立

の
加
工
品
開
発
に
着
手
、
そ
の
後
代

名
詞
と
も
い
え
る
「
帆
立
燻
油
漬
」

が
完
成
。
現
在
に
お
い
て
も
「
オ

ホ
ー
ツ
ク
醤
」
の
開
発
な
ど
、
帆
立

の
お
い
し
さ
、
魅
力
を
生
か
し
た
商

品
づ
く
り
を
行
っ
て
お
り
ま
す
。
 

株式会社 しんや 
電話番号：0152-54-2181 
アクセス：北見市常呂町字常呂45-6 
ホームページ：
http://www.shinya.ne.jp/ 

地
元
の
常
連
さ
ん
が
通
う
お
店
で

す
。
シ
ー
ズ
ン
中
は
、
毎
日
朝
市
を

行
な
っ
て
お
り
、
新
鮮
な
カ
ニ
・

魚
・
ほ
た
て
・
え
び
を
買
う
こ
と

が
で
き
ま
す
。
水
揚
げ
さ
れ
た
ば

か
り
の
海
産
物
を
１
匹
か
ら
で
も

お
買
い
得
価
格
で
買
う
こ
と
が
で

き
ま
す
。
 

 

海産物直販 「船長の家」 
電話番号：0152-54-1111 
アクセス：北見市常呂町栄浦サロマ湖畔 
ホームページ：http://www.sentyounoie.jp/ 

写真：アドヴィックス常呂カーリングホール 写真：ワッカ原生花園 



編集後記 

 
 

■平成28年6月1日発行 ■編集・発行/網走信用金庫 地域振興支援部 〒093-0005 網走市南5条東1丁目4番地の1 TEL:0152-67-4128 

 3月号でみなさまにお知らせしていた、ピカソ版画展－青の時代から晩年まで－が終了となりました。  

期間中は美術を愛する方だけでなく、これからの未来を創る青少年のみなさまにもたくさん足を運んでいただき、

網走美術館歴代2位の来館者数となったことは大変うれしいことであり、改めてみなさまに感謝申し上げます。  

 緑がまぶしい季節となってきました。 

これからは各地域でさまざまなイベントが行われるなど、オホーツク、北海道全体が活気付く時期となります。   

おいしいものをたくさん食べ、短い北海道の夏を存分に楽しんでください。  

みちやま・まみ／1969年、千葉県生
まれ。1993年東京農業大学生物産

業学部食品科学科（現・食品香粧学
科）卒業。卒業後、西武百貨店勤務
した後、青年海外協力隊に参加。帰
国後、結婚し、埼玉で子育てをして
いたが、恩師の渡部俊弘教授（現・
副学長）に誘われ、オホーツクキャン
パスのベンチャー企業（現・東京農
業大学バイオインダストリー）に入社。
2011年に「大地のりんご」を起業した。 

 
起
業
の
き
っ
か
け
 

T
‐
1
グ
ラ
ン
プ
リ
 

商
品
開
発
の
き
っ
か
け
 

地 

域 

の 

が 

ん 

ば 

る 

人 

地
域
で
活
躍
さ
れ
て
い
る
企
業
家
を
中
心
に
紹
介
し
て
い
き
ま
す
。

第
１
回
目
は
、
お
漬
物
の
日
本
一
を
決
め
る
大
会
 

「
Ｔ
‐
1
グ
ラ
ン
プ
リ
」
で
2
0
1
1
年
に
最
優
秀
賞
を
受
賞
さ
れ
た

合
同
会
社
大
地
の
り
ん
ご

 

代
表
の
道
山
マ
ミ
さ
ん
で
す
。
 

こ
れ
か
ら
挑
戦
し
て
い
き
た
い
こ
と
 

 
道
山
さ
ん
は
、
長
野
県
に
あ
る
母

の
実
家
の
自
家
製
み
そ
に
感
動
し
た

こ
と
で
、
食
品
加
工
の
仕
事
に
興
味

を
持
ち
、
網
走
の
東
京
農
業
大
学
生

物
産
業
学
部
に
入
学
。
卒
業
後
は
百

貨
店
に
勤
め
、
そ
の
後
結
婚
、
埼
玉

県
に
暮
ら
し
、
北
海
道
で
職
に
関
す

る
仕
事
を
す
る
夢
を
諦
め
か
け
て
い

た
が
、
転
機
は
１
０
年
ほ
ど
前
に
大

学
時
代
の
恩
師
か
ら
、
「
起
業
し
た

の
で
手
伝
っ
て
ほ
し
い
」
と
誘
わ
れ

た
こ
と
に
は
じ
ま
る
。
「
こ
の
チ
ャ

ン
ス
を
逃
が
し
た
ら
、
二
度
と
こ
の

仕
事
は
で
き
な
い
」
と
猛
反
対
し
て

い
た
家
族
を
説
得
し
、
夫
と
小
４
と

４
歳
の
子
ど
も
を
連
れ
て
網
走
へ
。

恩
師
の
企
業
を
手
伝
っ
た
あ
と
、
念

願
だ
っ
た
合
同
会
社
大
地
の
り
ん
ご

を
設
立
す
る
こ
と
に
な
る
。
名
前
の

由
来
は
、
フ
ラ
ン
ス
語
で
じ
ゃ
が
い

も
を
意
味
す
る
言
葉
「
ポ
ム
・
ド
・

テ
ー
ル
」
の
直
訳
が
由
来
。
 

 
道
山
さ
ん
は
、
オ
ホ
ー
ツ
ク
地

域
の
素
材
の
よ
さ
に
ほ
れ
込
ん
だ

一
人
。
地
元
の
人
が
「
あ
た
り
ま

え
」
と
思
う
も
の
が
、
他
か
ら
見

る
と
素
晴
ら
し
い
食
材
で
あ
る
こ

と
が
多
く
、
「
捨
て
る
も
の
は
何

も
な
い
」
と
強
く
感
じ
て
い
た
。

そ
の
こ
と
は
漬
物
Ｔ
‐
１
グ
ラ
ン

プ
リ
法
人
の
部
で
最
高
賞
の
グ
ラ

ン
プ
リ
を
獲
得
す
る
こ
と
に
結
び

つ
く
。
利
用
さ
れ
な
い
山
わ
さ
び

の
細
い
根
に
着
目
し
、
す
り
下
ろ

し
た
も
の
と
ゴ
ボ
ウ
や
ニ
ン
ジ
ン

と
粕
漬
け
に
し
た
「
ガ
ツ
ン
と
辛

い
山
わ
さ
び
粕
漬
け
」
を
開
発
、

非
常
に
高
い
評
価
を
受
け
た
。
す

で
に
地
域
で
姿
を
消
し
か
け
て
い

た
当
地
域
の
伝
統
食
を
復
活
さ
せ
、

ま
た
全
国
的
に
高
い
評
価
を
得
た

こ
と
は
、
素
朴
な
家
庭
の
味
で

あ
っ
て
も
そ
の
味
の
ポ
テ
ン
シ
ャ

ル
が
高
い
こ
と
に
ほ
か
な
ら
な
い
。
 

 
最
後
に
道
山
さ
ん
に
こ
れ
ら
か

挑
戦
し
た
い
こ
と
を
伺
い
ま
し
た
。
 

「
今
現
在
、
合
同
会
社
大
地
の
り

ん
ご
と
㈱
オ
ホ
ー
ツ
ク
テ
ロ
ワ
ー

ル
ド
ゥ
の
２
つ
の
会
社
を
経
営
し

て
お
り
、
こ
の
２
つ
の
柱
で
事
業

を
進
め
て
い
く
考
え
で
す
。
１
つ

の
柱
は
大
地
の
り
ん
ご
に
お
け
る

地
域
産
品
を
生
か
し
た
試
作
品
の

開
発
支
援
、
も
う
１
つ
の
柱
は
オ

ホ
ー
ツ
ク
テ
ロ
ワ
ー
ル
ド
ゥ
の
商

品
販
売
企
画
・
支
援
で
す
。
試
作

品
開
発
支
援
に
つ
い
て
は
、
地
域

の
良
い
素
材
を
生
か
し
た
新
商
品

を
開
発
す
る
に
当
た
っ
て
の
、
そ

の
開
発
ま
で
の
試
作
部
分
と
、
商
 

取材を終えて 

道
山
さ
ん
は
、
社
長
業
の
か
た

わ
ら
主
婦
業
も
こ
な
し
て
お
り
、

頑
張
る
女
性
そ
の
も
の
で
し
た
。

少
子
高
齢
化
社
会
に
突
入
し
た

こ
と
で
こ
の
オ
ホ
ー
ツ
ク
地
域

が
衰
退
し
て
い
く
こ
と
を
心
配

し
て
お
り
、
微
力
で
も
何
か
力

に
な
り
た
い
、
と
い
う
地
域
を

思
う
気
持
ち
が
伝
わ
っ
て
き
ま

し
た
。
こ
れ
か
ら
も
大
い
に
頑

張
っ
て
く
だ
さ
い
。
 

商品紹介 

ガツンと辛い山わさび粕漬け 

北海道産の野菜を、おからと塩
で一度荒漬けしたものを道産の
酒粕、三温糖などを使用した粕
床に、たっぷりの山わさびを混
ぜ込んで漬け込んだ粕漬け。 

山わさびの鼻に抜ける爽快な辛
味と風味はやみつきになる。 

品
と
し
て
製
造
し
て
い
く
ま
で
の

支
援
を
積
極
的
に
取
り
組
み
た
い

と
考
え
て
お
り
ま
す
。
ま
た
こ
の

地
域
に
は
、
ど
う
い
う
様
に
自
社

の
商
品
を
売
っ
て
い
け
ば
い
い
か

悩
ん
で
い
る
企
業
が
い
ら
っ
し
ゃ

い
ま
す
。
そ
う
い
っ
た
販
売
面
で

悩
み
を
抱
え
て
い
る
会
社
の
支
援

を
オ
ホ
ー
ツ
ク
テ
ロ
ワ
ー
ル
ド
ゥ

で
行
っ
て
い
き
た
い
と
考
え
て
お

り
ま
す
。
自
分
は
微
力
で
す
が
、

こ
の
オ
ホ
ー
ツ
ク
地
域
が
元
気
に

な
る
取
組
み
の
サ
ポ
ー
ト
を
通
じ

て
、
地
域
活
性
化
の
お
手
伝
い
を

し
て
い
き
た
い
と
思
っ
て
い
ま

す
。
」
 

Ｖｏｌ.１ 


