
date city

四季の宅配便

伊
達

市の
美味し

い！ を全国へ届け隊

四季の宅配便開発プロジェクトとは

「伊達市の果物を原料にしたスイーツを開発したい」と

福島信用金庫が立ち上げたプロジェクトです。

伊達市内 4 支店長の推薦する地元のお菓子屋さんと

聖光学院高校や地元の農家の皆さんたちが賛同し、

6 次化塾として半年かけて商品開発をしました。

アイディアは聖光学院高校生、そのアイディアを

6 次化塾のメンバーが練り上げて形にした力作です。

お好きな時間に伊達市のスイーツで四季を味わってください。

パティシエ紹介

和洋菓子  石田屋

福島県伊達市霊山町石田字中瀬 38
TEL.024-586-1065

霊山おてひめ支店長が推薦春

名物 いちご大福

PÂTISSERIE izumiya

福島県伊達市保原町 4 丁目 16
TEL.024-576-2048

秋 保原支店長が推薦

自慢のシュークリーム

松本製菓

福島県伊達市伏黒字南本場 5-1
TEL.024-584-3211

夏 伊達支店長が推薦

看板商品 ジャンボどら焼き

マザーヤマキ 梁川中町店

福島県伊達市梁川町字中町 30-2
TEL.024-577-6626

冬 梁川支店長が推薦

パン・ケーキ・和菓子

伊
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伊達氏の発祥の地であり、また、江戸時代以降は養蚕業の
まちとして発展しました。高低差がある盆地特有の地形で、
果物がおいしく育ち、現在は名産のあんぽ柿や、全国有数
の収穫量があるモモの産地として知られています。

プロジェクトに関するお問い合わせ

福島信用金庫 総合企画部
伊達市の美味しいを全国へ届け隊
mail  kikaku@fukushima.shinkin.jp

一般社団法人だてものや
（だてな美食倶楽部四季の宅配便事務局）  
TEL 050-5371-8894
［受付時間］	9：00〜17：00
	平日		月〜金
mail  datemonoya@gmail.com

商品に関するお問い合わせ

専用注文サイト

フルーツの
生産時期と
季節のギフトセット
の発送時期

福島県伊達市
（ふくしまけん・だてし）

春

秋
夏

冬

4月　5月　6月　7月　8月　9月　10月　11月　12月　1月　2月

発送

発送

発送

発送

福島県

伊達市

3,530円（税込）

秋
セット

【セット内容】
桃が入った白いレアチーズ2個、
桃入りピンクのスイーツ2個／
珈琲4袋入り

保原支店長が推薦する四季の宅配便
PÂTISSERIE izumiya

秋セット制作チーム

10月発送開始

桃のふんわり新食感
初の聖光エンブレムありスイーツ

コーヒーと一緒に味わう
「プリンセスピーチ＆
　 桃のレアチーズケーキ」

ホワイトとピンクの見た目で、美味しさが
伝わってくるようなスイーツ。それもその
はず、お洒落ないづみやパティシエの渾
身の作。伊達産桃の風味を残した優しい
味わいに、女子も男子も大満足。桃と珈
琲の相性に拘りました。オリジナル珈琲と
一緒に桃味を堪能してください。

3,650円（税込）

冬
セット

【セット内容】
あんぽ柿入りタルト6個／
柿の葉茶2袋入り

梁川支店長が推薦する四季の宅配便
マザーヤマキ

冬セット制作チーム

1月発送開始

あんぽ柿が半分も入った
贅沢ふろまーじゅ

柿の葉茶と一緒に味わう
「ふろまーじゅ de あんぽ」

そのまま食べても美味しい伊達のあんぽ
柿をさらに贅沢にスイーツに変身。濃厚
なフロマージュにあんぽ柿の食感がなん
とも絶妙。今までなかったのが不思議な
美味しさです。あんぽ柿そのものが手間
がかかっているので、さらに手間をかけた
伊達市ならではのお菓子です。

3,650円（税込）

春
セット

【セット内容】
テラリウム（細工羊羹）2個、いち
ごの葛饅頭2個、さくらの葛饅頭
2個／乾燥いちごの紅茶2袋入り

霊山おてひめ支店長が推薦する四季の宅配便
和洋菓子 石田屋

春セット制作チーム

4月発送開始

自分を満たす 苺（一期）時間

いちごの紅茶と一緒に味わう
「苺の羊羹と葛まんじゅう」

くず菓子がこんなに美味しいなんて！と
笑顔がこぼれる一品。華やかな「3色ス
イーツ」が並ぶと見た目もキレイ。贈り
物にもきっと喜ばれる「春セット」。香
り豊かな「乾燥いちごの紅茶」と、ちょっ
と贅沢なティータイムをお楽しみくだ
さい。

サクランボとベリーがわらび餅と出会った

3,530円（税込）

夏
セット

桑茶と一緒に味わう
「カップスイーツわらび餅」

【セット内容】
わらび餅にサクランボジャム2個、
わらび餅にミックスベリーソース
2個／桑茶（ティーパック）4袋入り

伊達支店長が推薦する四季の宅配便
㈱松本製菓

夏セット制作チーム

プルプルわらび餅のひんやりカップス
イーツ！伊達産のサクランボを使用したサ
クランボジャムとヨーグルトクリーム、たっ
ぷり果実のミックスベリーソースと豆乳ク
リームの二種類の味が楽しめます。セット
の桑茶はカフェインレスなので体に優し
く、幅広い年齢層の方におススメです。

7月発送開始
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四季の宅配便開発プロジェクトとは

「伊達市の果物を原料にしたスイーツを開発したい」と

福島信用金庫が立ち上げたプロジェクトです。

伊達市内4支店長の推薦する地元のお菓子屋さんと

聖光学院高校や地元の農家の皆さんたちが賛同し、

6次化塾として半年かけて商品開発をしました。

アイディアは聖光学院高校生、そのアイディアを

6次化塾のメンバーが練り上げて形にした力作です。

お好きな時間に伊達市のスイーツで四季を味わってください。

パティシエ紹介

和洋菓子  石田屋

福島県伊達市霊山町石田字中瀬38
TEL.024-586-1065

霊山おてひめ支店長が推薦 春

名物 いちご大福

PÂTISSERIE izumiya

福島県伊達市保原町4丁目16
TEL.024-576-2048

秋保原支店長が推薦

自慢のシュークリーム

松本製菓

福島県伊達市伏黒字南本場5-1
TEL.024-584-3211

夏伊達支店長が推薦

看板商品 ジャンボどら焼き

マザーヤマキ 梁川中町店

福島県伊達市梁川町字中町30-2
TEL.024-577-6626

冬梁川支店長が推薦
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伊達氏の発祥の地であり、また、江戸時代以降は養蚕業の
まちとして発展しました。高低差がある盆地特有の地形で、
果物がおいしく育ち、現在は名産のあんぽ柿や、全国有数
の収穫量があるモモの産地として知られています。

プロジェクトに関するお問い合わせ

福島信用金庫 総合企画部
伊達市の美味しいを全国へ届け隊
mail  kikaku@fukushima.shinkin.jp

一般社団法人だてものや
（だてな美食倶楽部四季の宅配便事務局）  
TEL 050-5371-8894
［受付時間］	 9：00 〜 17：00
	 平日		月〜金
mail  datemonoya@gmail.com

商品に関するお問い合わせ

専用注文サイト
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福島信用金庫が立ち上げたプロジェクトです。

伊達市内 4 支店長の推薦する地元のお菓子屋さんと

聖光学院高校や地元の農家の皆さんたちが賛同し、

6 次化塾として半年かけて商品開発をしました。

アイディアは聖光学院高校生、そのアイディアを

6 次化塾のメンバーが練り上げて形にした力作です。

お好きな時間に伊達市のスイーツで四季を味わってください。

パティシエ紹介

和洋菓子  石田屋

福島県伊達市霊山町石田字中瀬 38
TEL.024-586-1065
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福島県伊達市伏黒字南本場 5-1
TEL.024-584-3211

夏 伊達支店長が推薦
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伊達氏の発祥の地であり、また、江戸時代以降は養蚕業の
まちとして発展しました。高低差がある盆地特有の地形で、
果物がおいしく育ち、現在は名産のあんぽ柿や、全国有数
の収穫量があるモモの産地として知られています。

プロジェクトに関するお問い合わせ

福島信用金庫 総合企画部
伊達市の美味しいを全国へ届け隊
mail  kikaku@fukushima.shinkin.jp

一般社団法人だてものや
（だてな美食倶楽部四季の宅配便事務局）  
TEL 050-5371-8894
［受付時間］	9：00〜17：00
	平日		月〜金
mail  datemonoya@gmail.com
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伊達氏の発祥の地であり、また、江戸時代以降は養蚕業の
まちとして発展しました。高低差がある盆地特有の地形で、
果物がおいしく育ち、現在は名産のあんぽ柿や、全国有数
の収穫量があるモモの産地として知られています。
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