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広島の食文化発展へ貢献 

国内外問わず多くのお客様に広島のお好み焼きや鉄板焼きを味わっていただき、広島の食文化発展に
貢献して参ります。 

【主な取組み】 
・『広島赤焼きえん 駅西本店』の経営 
・おっこん（お好み焼き）、牡蠣、がんす、コウネを中心とした広島名物の提供 
・インターネット販売によるお好み焼きの全国展開 
・自社ＨＰ等での食文化の宣伝・発信 
 

地産地消を通じて広島県の地域経済活性化するとともに、地元の農家や事業者と連携した持続可能な
社会を実践して参ります。 

【主な取組み】 
・牡蠣、ブランド豚、鶏等広島県産食材を使用したメニュー開発 
・地元生産者との連携による地元食材の安定利用 
・県内の農家・事業者が製造した調味料の使用 
 

SDGs 宣言 
当社は国連が提唱する「持続可能な開発目標（SDGs）」に賛同し、 
持続可能な社会の実現に向けた積極的な取組みを行って参ります。 

当社の SDGs への取組み 

Sustainable Development Goals（持続可能な開発目標）の略称。 
2030 年までの国際目標（2015 年 9 月に国連で採択）。持続可能な世界
を実現するための 17 のゴール・169 のターゲットから構成され、地球
上の「誰一人として取り残さない」ことをスローガンとしている。 

SDGs とは 

働きやすい職場づくり 

社員全員が成長を実感しながら、安心して健康に働くことができ、活気あふれる職場環境の構築に取
り組んで参ります。 

【主な取組み】 
・業務効率化による残業時間の低減 
・資格取得費補助や社員研修旅行等の福利厚生整備 
・能力に応じた給与体系や人事評価制度の導入 
 

フードロス削減と余った食材の活用 

食品廃棄削減に向けた取組みを通じて、従業員一人ひとりが地球環境の保全と循環型社会の実現に努
めて参ります。 

【主な取組み】 
・残った料理のテイクアウトを実施 
・徹底した在庫管理により材料の過剰発注を防止 
・余剰食材すべてを有効活用（余ったネギを細切りにし、タレを調理等） 
 


