
ご成約キャンペーン!!
期間限定

期間中に「しんきんスーパーフリーローン」をご成約の方にはこだわりの

グルメギフト3,000円相当をプレゼント！

2023年2月1日（水）～2023年3月31日（金）まで

2023年2月1日現在

詳しくは
裏面へ

STEP.1

ローンの
お申込み

STEP.2

審  査

STEP.3

ご契約

STEP.4

景品のご指定

STEP.5

4月頃より
発送

キャンぺーン
の流れ

※お一人さま一回限りとさせていただきます。※キャンペーン期間中に本ローンを完済された方、延滞中の方は対象外とします。
※本キャンペーンの景品は、ご契約いただいた後、令和5年4月頃にお届け先の住所に送付いたします。
※本キャンペーンに関するご不明な点につきましては、店舗または営業担当者までお問い合わせください。

対象となるお客さま
2023年2月1日（水）～2023年3月31日（金）の期間中にご融資金額100万円以上かつ、
ご融資期間１年以上でご成約の方（追加ご融資の方は、追加ご融資金額が100万円以上になります。）

パソコン・スマートフォンから24時間OK!!
検索長岡信用金庫

お気軽に店頭窓口までお問い合わせください。
仮審査申込書をご用意しております。

仮審査お申込み方法

項目 スーパーフリーローン  商品概要

ご利用いただける方

お 使 い み ち

・申込時の年齢が満20歳以上で完済時満76歳未満の方。  　  ・安定継続した収入のある方。
・当金庫の営業区域内に居住又は勤務されている方。　         （パート、アルバイト、年金受給者もお申込可能です）                                                                                                     
・オリックス・クレジット株式会社の保証を受けられる方。       ※専業主婦の方は安定継続した世帯収入のある方。

ご自由です。（事業性資金は除きます。）
融 資 極 度 額 10万円以上1,000万円以下（1万円単位）
ご 利 用 期 間 6ヶ月以上10年以内（1ヶ月単位）
ご 融 資 利 率 固定金利︓年３.８％、年６.８％、年９.８％、年１１.８％、年１４.５％のいずれか。（保証会社の審査により決定いたします。）

ご 返 済 方 法 毎月元利均等返済。ご融資金額の50％以内で、ボーナス月（年2回︓6ヶ月毎）増額返済の併用も可能です。

保 証 料 ご融資利率に含まれております。

そ の 他 お申込みに際しては事前に審査をさせていただきます。
結果によっては、ご希望に添えない場合もございますので、あらかじめご了承ください。

保 証 人 ・ 担 保 不要です。（オリックス・クレジット株式会社の保証となります。）

ご来店時に必要な書類

●預金お届出印と通帳。（普通預金口座をお持ちでない方は、新しく口座の開設をしていただきます。）
●ご本人を確認できる資料。（運転免許証、健康保険証、パスポートなど。）
●所得確認資料。（源泉徴収票、確定申告書、納税通知書、所得証明書など。）
※所得確認資料は、個人事業主・法人の代表者の方は、お申込金額が200万円を超える場合、それ以外の方は
　お申込金額が300万円を超える場合にご用意ください。
※その他必要書類をご用意いただくことがあります。



検印

支店

担当者印

＿ ＿

ーグルメギフト申込書ー

営業店→営業推進部（原本）
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●お客様の個人情報は特典品の送付を目的とし、当金庫にて適切に管理させていただきます。 ●お客様の個人情報は業務委託先以外の第三者に開示する事はございませんのでご安心ください。
●お客様のご自宅まで直接宅配致しますので、お手数ですが、ご住所、お名前、お電話番号、ご希望商品名と商品番号をご記入ください。

※賞味期間は製造日を基準とした目安の日数です。また、残日数は出荷時を基準とした日数となっています。予めご了承ください。  ※諸事情により商品を変更する場合がございます。予めご了承ください。
※生鮮品の場合、天候等により出荷対応期間が異なる場合がございます。また、ご不在などによる到着遅延等に関しては、責任を負いかねますので予めご了承ください。 ※調理写真は全てイメージです。

お好きな商品を一つ
お選びいただけます。
ご選択した商品を、
グルメギフト申込書に
ご記入いただき
営業担当者に
お渡しください。

2023年2月1日（水）～2023年3月31日（金）まで期間限定 ご成約キャンペーン!!

丸2日間熟成させたクロワッ
サン生地を27層に重ねて焼
き上げることで、しっとり感と
風味を引き出しました。その
ままでもお召し上がりいただ
けますが、オーブンで軽く温
めていただくと、よりサクッと
した食感をお楽しみいただ
けます。

人気のハーゲンダッツとフ
ルーツティアラアイスのセット
です。バラエティ豊かなアイス
の詰合せです。

深い森から湧き出るミネラル
分を含んだ水と標高が約
400mと高く昼夜の寒暖の差
が大きい地域で育った仁多米
は甘み、粘り、香りも格別です。

レンジ・湯煎で簡単調理。お家
での調理では手間のかかる
魚の煮付を一切れずつパック
しました。ぶり・赤魚はさっぱ
り生姜風味に、ぶりかまはた
れで味付け。お惣菜・おかずと
して手軽にお召し上がりいた
だけます。

真子（まこ）と呼ばれる成熟卵
を厳選。香りにこだわったブレ
ンド唐辛子をベースにした明
太調味液に漬込みじっくり熟
成。旨味を引き出しました。

素材の旨みを逃がさないよう
に独自製法でじっくり低温調
理し、赤ワインに漬け込んで
美味しく仕上げました。オード
ブル、サンドウィッチ、サラダ
等、様々な用途にご利用いた
だけます。

仙台名物厚切り牛たんです。
厚さ6mmで食べごたえ十分
の牛たんを定番の塩でお届
けします。

メイド・イン・北海道のフラン
ス料理定番スイーツ。北海道
の雪景色をイメージしたミル
クの風味豊かな白いブリュレ
と、濃厚な味わいのクレーム
ブリュレ。2種類のブリュレが
楽しめます。半解凍にてお召
し上がりください。

国産黒毛和牛のもも肉とかた
肉を食べやすい一口サイズに
カットした角切りステーキは、
肉の旨味を味わえるおすすめ
の一品です。お好みでヒマラ
ヤ岩塩をつけてお召し上がり
ください。

長年愛されつづけてきたハム
ギフトの自信作です。食卓に
多彩なおいしさを広げます。

肉のくせや臭みがなく、ジュー
シーで美味しく、食べやすい
牛肉として評価されている
「備前牛」。すき焼きでその味
わいをお楽しみください。

ふっくらした「厚み」をじっくり
と焼きあげた、荒挽ハンバー
グのセットです。デミグラス
ソース、完熟トマトソース、和
風ソースの3つの味をお楽し
みいただけます。

ねばりの強い国産大和芋に
昭和四年から受け継がれた
出汁を合わせた「味付とろろ」
と厳選した国産押麦と国産米
をふっくらと炊き上げた「むぎ
ごはん」のセット。

昭和21年創業の老舗中華料
理店が監修する鶏ガラベース
に玉葱、人参、豚バラ肉をじっ
くり煮込んだ、やみつきにな
るカレーです。

2405628

「新世界菜館」監修　
中華風カレー6食
中華風カレー200g×6

720日(残日数240日以上)(常温)

2405625

かねふく 無着色
辛子明太子225g
無着色辛子明太子225g

90日（残日数90日）（冷凍）

2405626

かね七　
お手軽おさかな便
赤魚煮付・ぶり煮付各3切れ（計6切）、
ぶりかま煮付2切×1

180日(残日数120日以上)(常温)

2405627

赤ワイン仕立て
ローストビーフ200g
赤ワイン仕立てローストビーフ200ｇ×1
(ソース・レホール付)

180日（残日数120日以上）（冷凍）
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